HET RECEPT VAN PIZZAROY!
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¢ Hier krijg Jij vast en zeker sy
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perkrachten van! Volg de
ak een heerlijke pizzq!

INGREDIENTEN

7 500 gram bloem
77 gram gedroogde gist

7 2 eetlepels olijfolie
» Tomatensaus

37 Pizzabele
W 275-300 milliliter lauw water kaas en che

710 gram zout

d (zoals geraspte
rrytomaatjes)

1 Doe bloem, gist en zout in een ko
en giet daar water en olijffolie in.

2 Mix of kneed het tot dee

Laat het deeg 15 minuten rusten.
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: 4 Nu maak je er vier bolletjes van en die laat je onder een theedoek
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Tuur op kamertemperotuur rijzen.

5 Maak elk bolletje plat en rong
pizzabodems Op een bakplaat.

met een deegroller en leg de

8 Strooi er kaas over, leg e

r plakjes cherrytomaatjes Op en nog meer
lekkere dingen.

0 9 Bak de pizza’s 10-12 minuten in de oven, tot de korst goudbruin js,

10 Voor extrg Pizzapower strooj
0 .
overheen, als je dat lust.

!
] Tlp . Geef jouw pizzq een gezicht! Met oliffoogjes, salamihaar en
| een Paprikamond.

je erdaarnag Nog wat verse basilicum
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